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PARTE 1

CENNI DI BIOLOGIA
E RICONOSCIMENTO DELLE CLASSI
DI PRELIEVO

STUDIO
cO

A cura di Riccardo Fontana - Elisa Armaroli
Con il contributo di Virgilio Donati - Ambrogio Lanzi




ASPETTO GENERALE

MASCHIO FEMMINA

a

PALCO

CAPEZZOLI
(4, non visibili a distanza)

——> SPECCHIO ANALE <€——
GIOGAIA
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SOCIALITA

Il cervo € un animale sociale.
La socialita e basata su branchi unisessuali
Nel periodo di prelievo invernale (ottobre-marzo) troviamo branchi
maschili e femminili, nel periodo agosto-ottobre prima e durante la

fase degli amori i maschi tendono a isolarsi.
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SOCIALITA

| branchi maschili sono formati da maschi sub-adulti e adulti, tra i quali
esiste una gerarchia basata su mole corporea, condizioni fisiche e

aggressivita.

| maschi maturi e anziani tendono a vivere isolati.

STUDIO

cO



SOCIALITA

Nei branchi femminili I'unita sociale di base e il gruppo madre - piccolo
dell'anno — figlia/o dell’'anno precedente, cui si uniscono altre femmine legate
da rapporti di parentela.
| giovani maschi abbandono il branco materno dalla classe 1 in poi per unirsi ad

un branco maschile.

Foto di Virgilio Donati
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RAGGRUPPAMENTI NEI PERIODI DI PRELIEVO

MASCHI MESI PRELIEVO FEMMINE

Branchi maschili
Branchi femminili

Perdita dei palchi
(scioglimento temporaneo
dei gruppi invernali) APRILE

MAGGIO
GIUGNO

LUGLIO

el S

Branchi maschili Branchi femminili
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SVILUPPO DEL PRIMO PALCO

eta 13 | 14

mes L

Crescita del
secondo
trofeo
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Crescita dei fusi

Prelievo MO

Prelievo M1



CICLO DEI PALCHI

Pulitura
(luglio-agosto)

Palchi Palchi
in velluto puliti
Caduta
(febbraio-aprile)
Febbraio / \

Gli individui di eta avanzata

puliscono e perdono i palchi

prima dei giovani

= J
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CLASSI DI PRELIEVO

Classe Fta
(periodo venatorio)
M 0 (Piccoli) 7-10 mesi
M 1 (Fusoni) 16-22 mesi
M 2 (Sub-adulti) 2-5 anni

M 3 (Adulti) oltre 5 anni

F O (Piccole) 7-10 mesi

F 1 (Sottili) 19-22 mesi

F 2 (Adulte) dai 2 anni
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triangolare

CLASSE 0 - 1 gennaio/15 marzo

Dimensioni corporee ridotte

Muso relativamente breve e

e Sessi distinguibili dai 7-8 mesi

(nei maschi compare il trofeo)

e Al seguito della madre

PESO PESO PESO
MINIMO | MASSIMO MEDIO
FO 40 83 60
MO 34 84 64
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CLASSE 0 - 1 gennaio/15 marzo



CLASSE 0 - 1 gennaio/15 marzo
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Gennaio
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CLASSE 0 - 1 gennaio/15 marzo
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CLASSE 0 - 1 gennaio/15 marzo

Febbraio
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CLASSE 0 - 1 gennaio/15 marzo
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CLASSE 0 - 1 gennaio/15 marzo

Foto di Virgilio'Donati
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CLASSE 0 - 1 gennaio/15 marzo

Foto di Virgilio Donati
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MASCHI CLASSE 1 (Fusoni) — 5 ottobre/15 marzo

Foto di Virgilio Donati e Forma esile e slanciata
e Trofeo a fuso e privo di rosa

e |l fuso appare come una semplice
prosecuzione degli steli e puo
mostrare una leggera concavita

rivolta posteriormente

PESO PESO PESO
MINIMO | MASSIMO MEDIO

M1 79 165 112
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MASCHI CLASSE 1 (Fusoni) — 5 ottobre/15 marzo

Foto di Virgilio Donati
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MASCHI CLASSE 1 (Fusoni) — 5 ottobre/15 marzo

" Foto di Virgilio Donati
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MASCHI CLASSE 1 (Fusoni) — 5 ottobre/15 marzo

Foto di V|rg|I|o Donati
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Assenza della rosa!
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MASCHI CLASSE 1 (Fusoni) — 5 ottobre/15 marzo
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MASCHI CLASSE 1 (Fusoni) — 5 ottobre/15 marzo
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MASCHI CLASSE 1 (Fusoni) — 5 ottobre/15 marzo
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Marzo
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MASCHI CLASSE 2 (Sub-adulti) — 5 ottobre/15 marzo

Foto di Virgilio Donati

Corporatura intermedia

Giogaia poco sviluppata

Palco con sviluppo modesto
(stanghe esili, apertura ridotta)
Steli ben visibili

Se con trofeo a fuso e presente la
rosa e la concavita e rivolta
anteriormente; il fuso e

notevolmente arcuato

PESO PESO PESO
MINIMO | MASSIMO MEDIO

M2 90 222 140
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MASCHI CLASSE 2 (Sub-adulti) — 5 ottobre/15 marzo

Foto di Virgilio Donati

Ottobre
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MASCHI CLASSE 2 (Sub-adulti) — 5 ottobre/15 marzo
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MASCHI CLASSE 2 (Sub-adulti) — 5 ottobre/15 marzo

] F

Novembre
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MASCHI CLASSE 2 (Sub-adulti) — 5 ottobre/15 marzo
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MASCHI CLASSE 2 (Sub-adulti) — 5 ottobre/15 marzo

Gennaio
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MASCHI CLASSE 2 (Sub-adulti) — 5 ottobre/15 marzo
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MASCHI CLASSE 2 (Sub-adulti) — 5 ottobre/15 marzo

‘Foto di Virgilio Donati
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MASCHI CLASSE 2 (Sub-adulti) — 5 ottobre/15 marzo

Foto di Virgilio Donati

Presenza della rosa!
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i 10 agosto/15 settembre

e Corporatura massiccia
(aspetto taurino)

e Grande sviluppo dell’avantreno
(baricentro spostato in avanti)

e Collo robusto, quasi orizzontale

e Criniera, giogaia e garrese ben
evidenti

e Palco all’apice dello sviluppo

e Steli corti/non piu visibili

e Nei vecchi il trofeo mostra segni
di regresso

PESO PESO PESO
MINIMO | MASSIMO MEDIO

M3 128 247 181
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.. 10 agosto/15 settembre
MASCHI CLASSE 3 (Adulti) — "¢ ot 715 febbraio

4 Foto di Virgilio Donati_"
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.. 10 agosto/15 settembre
MASCHI CLASSE 3 (Adulti) — "¢ ot 715 febbraio

Foto di Virgilio Donati

Settembre
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.. 10 agosto/15 settembre
MASCHI CLASSE 3 (Adulti) — "¢ ot 715 febbraio

Fotodi Virgilio Donati

Settembre |
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i 10 agosto/15 settembre
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i 10 agosto/15 settembre

Foto di Virgilio Donati
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i 10 agosto/15 settembre

Foto di Virgilio Donati

" Ottobre
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i 10 agosto/15 settembre

Foto di Virgilio Donati

Dicembre
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.. 10 agosto/15 settembre
MASCHI CLASSE 3 (Adulti) — "¢ ot 715 febbraio

- Gennaio
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i 10 agosto/15 settembre
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MASCHIO CLASSE ?

Foto di Virgilio Donati

- Settembre

o STUDIO




FEMMINE CLASSE 1 (Sottili) — 1 gennaio/15 marzo

e Corporatura di poco inferiore
alle adulte

* Linee piu snelle

e Testa leggermente piu corta

e Dorso dritto

e Non accompagnate dal piccolo

PESO PESO PESO
MINIMO | MASSIMO MEDIO

F1 58 112 83
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FEMMINE CLASSE 1 (Sottili) — 1 gennaio/15 marzo

Gennaio
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FEMMINE CLASSE 1 (Sottili) — 1 gennaio/15 marzo

‘o 'ﬂ . Febbraio
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FEMMINE CLASSE 2 (Adulte) — 1 gennaio/15 marzo

e Forme allungate

e Muso asinino

e Ventre e dorso
incurvati

e (Corpo scarno

PESO PESO PESO
MINIMO | MASSIMO MEDIO
F2 67 144 107
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FEMMINE CLASSE 2 (Adulte) — 1 gennaio/15 marzo




FEMMINE CLASSE 2 (Adulte) — 1 gennaio/15 marzo

Gennaio
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FEMMINE CLASSE 2 (Adulte) — 1 gennaio/15 marzo
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FEMMINE CLASSE 2 (Adulte) — 1 gennaio/15 marzo
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FEMMINE CLASSE 2 (Adulte) — 1 gennaio/15 marzo
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FEMMINE CLASSE 1e 2
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FEMMINE CLASSE 2 (Adulte) - ANZIANE
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PARTE 2

UATTIVITA DI ACCOMPAGNAMENTO:
SPECIFICHE TECNICHE
E INDICAZIONI PRATICHE

STUDIO
cO

A cura di Aldo Sabbi - Elisa Armaroli
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“IL MUFLONE Tl VEDE,, IL CINGHIALE Tl SENTE,
IL CERVO SA CHE CI SEI”
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Come il cervo vede NOI..

Campo visivo ungulati: 280°
Campo visivo uomo: 120° Una minima rotazione della testa espande
il campo visivo a 360°
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Qualche buona regola




i sopralluogh

Prepararsi con cura all’uscita

cO
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Capire il prima possibile CHI si accompagna
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Heart of
the Hunter |

How chasing big game
can make you a prime target
for a heartattack

Le emozioni che si provano nella caccia agli ungulati possono
portare la frequenza cardiaca a livelli allarmanti..




Dotarsi di strumenti e attrezzatura adeguati
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E sapere quando e giusto tentare lo sparo,
e quando NON lo e
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E sapere quando e giusto tentare lo sparo,
e quando NON lo e
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E sapere quando e giusto tentare lo sparo,
e quando NON lo e..

STUDIO
coO



E sapere quando e giusto tentare lo sparo,
e quandoNON lo e..
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Sparo?
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Sparo?
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Il recupero
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Il recupero
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Il recupero
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recupero

c STUDIO

cO



Il recupero
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so di munizioni di piombo: residui e salute
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Esiste un rischio oggettivo per la salute legato all’assunzione di
carne di ungulati abbattuti con munizione al piombo

) . : x STUDIO
(Washington State University) g Yo
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peessses EMILIA-ROMAGNA

11388010 Azienda Unita Sanitaria Locale di Modena Dipartlmento dl Sanlté PUbelca

Servizio Veterinario

MANIPOLAZIONI
POST ABBATTIMENTO DI CERVI
&
ASPETTI DI RILEVANZA IGIENICO
SANITARIA

A cura di
=:zz1::: Mauro Ferri
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Premessa |

Solo una parte degli iscritti a questo <corso per
accompagnatore nella caccia al cervo> ha seguito nel
2006, 2009, 2012 il corso per persone (cacciatori) formate

in materia di igiene e sanita della selvaggina abbattuta
organizzato da Provincia e AUSL ai sensi del
Reg. 853/2004/CE, all. I, sez. IV, cap. 1




Premessa ll

SEGUENDO QUESTA PRESENTAZIONE

1. FORMATI: potranno ripassare ed aggiornare
alcuni aspetti gia appresi

2. NON FORMATI: dovranno andarsi a leggere le
lezioni del Corso per Formati, specie le lezioni
<MANIPOLAZIONI: 3A, 3B, 3C, 3D>

scaricandole dal sito web

della Regione Emilia Romagna

wwww.alimenti-salute.it




Istruzioni per avere le lezioni del
<Corso per formati>

www.alimenti-salute.it

click: documentazione della Regione
click: selvatici
click: formazione
n°7 file PDF: LEZIONI, ex argomenti CE

e cioe TUTTO il <pacchetto> per chi possiede le 36 ore di credito previste

n°9 file PDF: LETTURE CONSIGLIATE

Libero accesso alle lezioni ufficiali del
<Corso per persone formate ... > e alle letture
raccomandate secondo gli indirizzi stabiliti dalla
Determina della RER n. 939/2011

IIIIIIIII
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Istruzioni per accedere ai
<Piani di monitoraggio sanitario dei selvatici>

www.alimenti-salute.it

click: documentazione della Regione
click: selvatici

click: monitoraggio selvatici

Libero accesso ai risultati aggiornati dei piani regionali annuali
di monitoraggio sanitario della fauna selvatica organizzati da
Regione, AUSL e Istituto Zooprofilattico della L-ER

IIIIIIIII
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questa presentazione tiene conto di:

- pacchetto didattico per le persone formate

- risultati dei piani di monitoraggio sanitario

e tratta gli aspetti critici specifici della

manipolazione post abbattimento del Cervo






L'EVOLUZIONE DEL CARNIERE IN E.R.

1989 2008
. CINGHIALI  1.640 . CINGHIALI 17.088
« CAPRIOLI - « CAPRIOLI  18.834
e DAINI -  DAINI 760
« CERVI - « CERVI 284
e MUFLONI - e MUFLONI 32
tot capi 1.640 tot capi 36.998
PUNTI CRITICI

corretto utilizzo della selvaggina, valorizzazione della sua qualita
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A PERCHE’ IL CERVO RICHIEDE
UNA ATTENZIONE PARTICOLARE ?

la normativa europea contempla la selvaggina selvatica grossa
e questa comprende anche il cervo

non sono previste disposizioni specifiche per la manipolazione
del cervo cacciato

un cacciatore regionale abituato a gestire la manipolazione di
un capriolo, daino, muflone o cinghiale, affrontando la
gestione di un cervo abbattuto deve pero considerare che
guesta specie raggiunge
dimensioni notevoli rispetto a quella degli altri u ngulati

A LA DIMENSIONE E' IL PROBLEMA
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DIMENSIONI E PESI NEI CERVI | "gu'at'

B\OLOGIA e GESTIONE
Co

(e 0| rovist cul ol regiornls 78 morzo 10020, &, . 5)

Aspetto generale

* Dimensioni grosse Principali dati biometrici
* Garrese leggemente pid alto
della groppa
(morfologia da comidore) MASCHIO ADULTO
* Trofeo molto sviluppato i 130 - 250 kg
65— 70 %
PESDVUOTO (kg) el pasa pleno
ALTEZZ4 GARRE 3E [cm) 1056 — 150 cm
LUNGHEZZA TOTALE fem) 190 — 250 cm
LUNGHEZZA STAMNGA [cm) ~ 100 cm
FEMMINA ADULTA
PES0PEND [£g) a0 - 130 kg
65— 70 %
PESDVUOTO (kg) el peso pleno
ALTEZZA GARRE 5E (cm) 90 — 120 cm
LUNGHEZZA TOTALE fem) 150 — 210 cm

FERESRERES

FRIEAEEES
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DIMENSIONI E PESI NEI CERVI

NEL PRELIEVO
_ DEL CERVO

Dimensioni, peso ed incremento ponderale nelle diverse
classi di s8330 ed sta: pe:

Rgﬂ":;ﬂ Classe di etd
1 2 3 4
Media G480 | 9343 [11514 | 162 14
Errore Standard | 124 3,16 256 576
M 4 21 30 20
Toscana Classedi eta
1 2 3 4
M edia 3974 | 6827 | 9757 | 143,38
Errore standard | 122 | 238 | 480 | 523
M 42 20 26 24

Peso medio dei maschi della popolazions prezente
nell &ppennino tosco-emiliano. Maschio sdulio in wvelluto fotegrataln sui pascoli Apristinad
JallATC Fistia 16 in Acguering (FT). Foio di Sandro Mooloso,

Gaggicli A. (Micoloso 5. correlators) 2004, Caratterzzazione biometrics di una popolazione di cervo | Cenw s elzphus) dell Appenning iosoo-
emilizno. Tesidi laurea, Universita degli stedidi Frenze Facol di Agraria — Anno accademico 200304,
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DIMENSIONI E PESI NEI CERVI

1\

= ’

' > speciaLzzaTo
NEL PRELIEVO
_ DELCERVO

Dimensioni, peso ed incremento ponderale nelle diverse
classi di sesso ad sta:

Hgnn::;a Classe di et
1 2 3 4
Media 2096 | 7214 | 8152 | -8539
Errore Standard 0,80 1,65 1,35 1,72
M 52 22 51 28
Toscana Classedi eta
1 2 3 4
Media 3680 | 5587 | 6908 | T4ES
Errore standard 0,99 1,77 1,72 1,47
N 47 29 42 43

Pez0 medic delle femmine della popelazione
presente nell Appennino tosco-emiliano.

Gaggioli A. {Micoloso 5. mn‘ela.tnfe} 2004. Caratterzz amione biometrice di wna popolations di cereo | Carvus slsphu g} delfAppenning tosco-
emifiano. Tesidi laurea, Universita degli studidi Firenze Facole di Agraria — Anno accademicn 2003-04,

Siemtoones B | nfo | [moice IFTITY BE]  2iZenn, TjEmmzmese s T TL P



gia la situazione attuale vede prevalere un

ERRATO TRATTAMENTO
DELLA SELVAGGINA GROSSA CACCIATA

ore
ABBATTIMENTO 9:00
RECUPERO 10:00
TRASPORTO ........ AesssmmsEEmEEEn

12:00

EVISCERAZIONE
14:00

SPELLATURA
SPOLPO e d 15100
CONFEZIONAMENTO 16:00
17:00

TRASPORTO
FREEZER 19:00




O N & U & W bR

... ECIO’IN DETTAGLIO COMPORTA SPESSO

IUGULAZIONE superflua
EVISCERAZIONE tardiva
RAFFREDDAMENTO non fatto

contaminazione delle carni

perdita della potenziale qualit

FROLLATURA non fatta della carne di selvaggina

SPELLATURA a caldo
SEZIONAMENTO spolpo a caldo
CONFEZIONAMENTO in pacchi
SURGELAZIONE no, congelamento

perdita di valore

pericoli sanitari

1. elevata carica batterica :

\ 2. odori forti (selvatico) :
- . - i
3. carne di bassa qualita  =-eeeeemeeeeeee :

4. durezza
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CORRETTE PROCEDURE
POST ABBATTIMENTO DI UN UNGULATO

IUGULAZIONE sollecita SUL POSTO
e strumenti
EVISCERAZIONE sollecita « procedure

RAFFREDDAMENTO al piu presto

FROLLATURA adeguata CELLA FRIGORIFERA vicina
SPELLATURA (casa di caccia)
SEZIONAMENTO tagli _ | |
anatomici 0 in un Centro di Lavorazione

o0 anche in AUTOCONSUMO
CONFEZIONAMENTO sottovuoto

ma.

SURGELAZIONE appropriata +SPAZIO ADATTO

-STRUMENTI ADEGUATI
1 - carne di qualita

"g.‘? -PROCEDURE SICURE
K 2 - gastronomia

&




La CELLA FRIGORIFERA della <casa di caccia> registrata
all’ASL come <Centro di raccolta> e al centro di un
cambiamento tecnico ma soprattutto culturale

Centro biometrico

cella frigorifera !

WC, lavandino, boiler

magazzino, sala
riunioni

Gusciola (MO), giugno 2010 ~ =yEpaa-:



PUNTO DI SPARO E QUALITA DELLA CARNE

Un animale sano:

1 - abbattuto a colpo sicuro
2 — ben dissanguato

3 - eviscerato <il piu
rapidamente possibile>

ottima premessa per

4 - carni senza contaminazione
batterica

5 — carne di elevata qualita
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PUNTO DI SPARO E QUALITA DELLA CARNE

/

¢ Un colpo mal piazzato (addome, arti) ALLUNGA i tempi tra
il colpo e la morte e di recupero del capo ferito, di
conseguenza i tempi tra la morte e l'eviscerazione
¢ Un grammo del contenuto del rumine di un ungulato
selvatico contiene 30 milioni di batteri che alla
temperatura corporea di un animale appena abbattuto

raddoppiano ogni 20-30 minuti

ALTA CONTAMINAZIONE BATTERICA

lllllllll
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PUNTO DI SPARO E QUALITA DELLA CARNE

Se il colpo ha danneggiato gli organi della cavita addominale:

PROCEDERE SUBITO ALL'EVISCERAZIONE

ASPORTARE LE PARTI PIU SPORCHE CON IL COLTELLO (TOELETTARE)
PULIRE LA CARCASSA EVISCERATA CON PANNI UMIDI/CARTA USA E GETTA
PER ELIMINARE TUTTE LE IMPURITA

SE LA T°C ESTERNA & SUPERIORE Al 10-12°C PROCEDERE IL PIU
RAPIDAMENTE POSSIBILE AL RAFFREDDAMENTO PER LIMITARE AL

MASSIMO LA CONTAMINAZIONE DELLE CARNI

da: Winkelmayer, 2008 A '“"""
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RECUPERO DEL CAPO

Carni di qualita tanto migliore quanto piu breve

sara stato il tempo di recupero

Tanto piu tempo passera dopo I'abbattimento tanto
maggiore sara la proliferazione batterica ed il
conseguente peggioramento della qualita delle carni,
soprattutto con alte temperatura ambientali e nel

caso perforazione del tratto gastro-enterico
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UNA BUONA PRASSI

PREVEDENDO UN ABBATTIMENTO IN STAGIONE
CALDA E IN CONDIZIONI DI RECUPERO COMPLESSE
PER AIUTARE IL RAFFREDDAMENTO

fare ampia scorta di bottiglie PET con acqua
congelata da disporre durante il trasporto attorno al

capo da eviscerare ed eviscerato
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Dopo la morte iniziano importanti fenomeni di

MODIFICAZIONE DEI TESSUTI

Enzimi, batteri, lieviti e muffe aggrediscono
dall’esterno e dall’interno il corpo e modificano
la sostanza organica trasformando proteine,

grassi e zuccheri in sostanze di degrado

\ 4

RISCHIO: DECOMPOSIZIONE/PUTREFAZIONE

/N
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Conservabilita della carne

Fattori da considerare:

= TEMPERATURA ! = UMIDITA !

mﬁ alta & la temperatura, piﬁ\ / \
Piu alta e I'umidita piu

rapidi sono i processi ATt . .
putrefattivi, quindi preferire: rapidi sono i processi
putrefattivi
Abbattimenti nelle ore piu L'vaUEf fa}vor.isce la
fresche della giornata moltiplicazione
. Rapida apertura ed . [“'CFObIC? ed e
eviscerazione degli animali indispensabile per le
\ / \attivité enzimatche/

=) TEMPO !



la frollatura

Influenzata da

D OO

D00

temperatura
dimensioni dell'animale
quantita di glicogeno muscolare (animale non stressato)

Sono pertanto importanti:
raffreddamento rapido
temperatura di cella frigorifera sui 4° C
durata processo (5 — 14 giorni)

N.B. = la carne congelata non frolla !
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tenerezza della carne
di selvaggina frollata

(M. longiss. thoracis, Warner Bratzler shear force; meat cooked to 70° C)

Shearforce* (N/cm?, mean+ std. dev.)

v Capriolo, lombata, 3 giorni p.m. 41,3 (5,3)
v Capriolo, 14 giorni p.m. 23,75 (5,7)
v" Manzo, lombata, 14 giorni p.m. 48,5 (10,3)

*maggiore tenerezza per bassi valori

Winkelmayer, Bologna, 2009 sazaaa
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TRA LE LETTURE CONSIGLIATE

Berzieri E. Mazzamurro G.

CACCIA DI SELEZIONE
nel rispetto delle regole e della fauna
per esaltare la qualita delle carni

- Caccia
200896 | di selezione
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CESSIONE DIRETTA DI SELVAGGINA
un manuale di buona pratica per ispettori ed operatori

Wildbret Winkelmeyer Paulsen Lebersorger Zedka

Dirextvermarktung Wildbret-Direktvermarktung
Nysiene — Zerwirkes - Gesetze - Vermarkiung Hygiene - Zerwirken - Gesetze - Vermarktung

2007

176 pag, 165 immagini a colori
ISBN 978-3-9501873-2-8

€ 16,00

W e dmanyee | Pautsen ! Lebersonger [ Ladka

file con traduzione <capitolo REQUISITI> %
da usarsi col testo a fronte e




CENTRI DI LAVORAZIONE SELVAGGINA

un manuale di buona pratica per ispettori ed operatori

Winkelmayer Paulsen Lebersorger Zedka, m[jbnf'[_.jly']'g]ig.

Wildbret- Hygiene s St v ke e b Wi

Das Buch zur Guten Hygienepraxis bei Wild

Zentralstelle Osterr. Landesjagdverbande, Wien

2008

220 pagg., 207 immagini, 11 tavole altiel i L 4

ISBN 978-3-9501873-3-5 ™ TR
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La Tecnica

Prelievo selettivo

di tiro in tre punti

e LAY

1. Controllo del respiro. Effettuare un paio di profondi respin, emettere lentamen-
e circa meta dellaria inspirata, trattenere il respiro per qualche secondo-fino-al
rriomente dello sparo, Se il tiro dovesse richiedere pil tempo, evitare di rimanere
a corto di fiato poiche darebbe luogo inevitabilmente a tremolic e riprendere a
respirare normalmente rdpetendo quindi loperazione.

2. Controllo del grilletto. Esercitare con la prima falange dellindice una leggera e
progressiva pressione, senza soste o strappi, fin a farst sorprendere dal colpe:

3. Controllo della postura. MNon chiudere gli occhial momente dello sparc & non
allentare lappoggio dellarma fino all'uscita della palla dalla canna.

tari (appoggi adeguad, distanea di dno, scato
emuotivo, precisione intrinseca) ai quali va ab-
binara una elementare tecnica di dro sopra
riassunta,

Mantenendo 'arma in appoggio e lowmica
puntita sul selvarico ricaricare subito prima di
decidere il da farsi. Dopo aver arreso 15-20
minut, per dare la possibilich al selvatico di
cessare le sue funziond virali senza ulwerion
stress, ¢i 51 pud avvicinare con arma pronea

In certe condizioni laiuto di agricolteri con
migzzi motorizzati diventa essenziale.

per ogni eventualich, Con gquesto: comporta-
mento s ottengono due importan risuleari:
si msperea in modo etico il sebvaoco ¢ ke carni
risulteranno migliori al consumo.

Organizzarsi preventivamente
Nel caso di prelieve di caprioli o piceoli e
fernmine di daino e cinghiale, di norma il re-
cupero del capo pon comporea difficold: par-
ticolari che non siano gestibili anche da una
sola persona con un minimo di arereszarur.
Loperazione diventa pitt complicaca gquande
s trana di daini o cinghiali maschi adul e di
cervi di aree le dassi, in particolare di maschi
adulti che superano regolarmente 1 200 kg, La
prima e pilt semplice forma di organizazione
consiste nel prendere accordi preventivi con
un agricoltore i cui terreni insistano nellarea
di caccia prescelta e richiedere il sug interven-
o con un frattore por trasportare il cape sine
al proprio automerzo.

Perché questo sia possibile eccorre che il ter-
reno sia agibile per un mezro meccanizzato e
che il capo sia facilmente mggiungibile e cari-
cabile con T s’
A wvolre, pu
prelevarto in

tali che noy

L
Tt

RECUPERO DEL CAPO

ACCURATA PIANIFICAZIONE

conoscenza del terreno

mezzo di trasporto (agricolo,
pick up)
opzioni

variabili: meteo, stagione,
ferimento ...

Un recupero mal fatto imbratta
e deteriora la carcassa




che il werreno non ne consenca Iimpicgo,
Muolti cacciaton mettona in conto: queste
eventualiti € 5iorganizzano preventhvamente
procurandusi attrezature propric o rivolgen-
dosi ad amici meglio cquipaggiati, costituendo
gruppentt di pronte intervento © muruo soc-
comso per favorire ¢ velocizzare i roupero di
capi di grossa mole. Qualora questd aiud non
fossero disponibili, o non organizzat prevent-
vamente, il cacciaore doviebbe valurare atten-
wmente le difficolt a cui potrebbe andare in-
contro prima di prelevare un capo in coneivio-
ni etitiche per il tiro € per un recupero sicuro ¢
veloce, posto chie pitt tempo passa ta la more
dell'animale ¢ il trarcumento della careassa pin
questultima st soggena al peggioramento
della qualie. Ad ogni busn conto si ritiene uti-
le segnalare alcuni mes che powebbero essere
presi in considerazione per velocizzare il recu-
peri i un grosso cipo da parte di una sola per-
sena, fin dove & possibile, oppure con Uaiuto di

Prelievo selettivo

un accompagnatore, utilizzando atrezzature
mianuali o meccanizzate.

Con mezzi
esclusivamente manuali

Il eriterio di scelta & prettamente soggettivo ¢
dipende in gran parte dal tipo di organizza-
zione di supporea su cui pud coneare il caccia-
tore, Nell'ipotesi, ad esempio, di dover recu-
perare un eapo da un'area boschiva non agibi-
le con mezi motorizzd ¢ con tereno in pen-
denza rale da non permentere unoperazione
veloee, si possono utilizare corde, moschet-
toni, carrucole,

Le diverse combinazioni possono dar luogo
essenzialmente agli schemi sotto rporead, 1
dati di forza reorica ¢ reale richiesta in funzio-
ne del peso sono desunti da una whella Perzl.
La corda principale dovrebbe essere abba-
stanza lunga, almeno 50 m (con poca esten-
sibilie) e di 9 mm di diametro. La prima car-

Schemi di recupero manuale

Le tre sohuzionievidenziane fa diversa forza di traine rispetto al peso.

RECUPERO
MANUALE

FUNI, CARRUCOLE
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Carmcole a flangie fisse ¢ bloccanti, utilizzati
per il recupers manuale,

rucola, quella che viene agganciaia ad un al-
bern, porrebbe essere del tipo Mini Traction
per consentire di far scorrere la corda in tra-
zione ed arrestarl quando non sia in tiro, per
impedire che il peso possa scivolare verso il
basso. Le altre carrueole possono essere a flan-
ge fisse del dpo Fixe ed i bloccant del dpo
Tibloc.

1l concetro alla base di weee lé possibili va-
rianti consiste nel cereare di ridurre, per
quanto possibile, la fors di tiro in relazione
al pes del capo da recuperare e le condizio-

Prelievo selettivo

ni del rerréno, Per ottenére questo risultaro @
preferibile utilizzare carrucole, anziché mo-
schettoni, poiché si riduce Tartrica di scorri-
mento ¢ di conseguenza la forsa necessaria
per spostare il peso.

Il vaneaggio di queste semplici attrézzarure
manuali, peco ingombrant ¢ poco costose,
risiede nel farto che sono estremamente fes-
sibili come impiege e possono essere gestite,
entro certi limid, anche da una sola persona.
Con i sistemii a doppie carrucole, wurtavia, si
necessita di un eerto tempo rigl riposiziona-
mento def vari disposivivi durante le fasi di
recupere a “fisarmonica”, per cui la velocity
effertiva di recupers espressa in m/imin &
pinttasto modesta se comparta con sistemni
di recupéerc motorizzar,

Sono-inolere disponibili in commercio sem-
plict attrezzanure meccaniche manuali, come
il paranco con fune di acciais, che viene in-
terposto fra il peso da recuperare e un albero
al quale viene ancorata tna carrueola di rin-
vio. La forza di aine & notevole, ben supe-
riore a quella manuale, mentre la velocith di
recupero & molo modesta e il cavo di accia-
io utilizzabile piurtosto corto, per cui si pre-
sta meglio per impieghi gravosi su distanze
brevi.

Per pesi elevati e brevi distanze si pufs impiegare il parancs manuale con fure discciaio, associato
auna carrucola di rinvio,

RECUPERO
MANUALE

CARRUCOLE, PARANCO




Prelieve selettive

g

1 Carrucola di rinvio singola agganciata a un sostegno. Per recuperi ron troppo impe-
gnativi s pud-effettuare un tira diretto assicurande la carmscols principale & un albers,
Forza tecrica = Peso

; Gy
2 Carrucola di rinvio singola agganciata al pese. Per recuperi appena pia difficoltesi si
pud ricomere al tiro indireteo, assicurando la-.camucola principale al capo.
Forza teorica =05 Peso
Forza reale con carucole = 0,58 Peso
Forza reale con moschettoni = 066 Peso

3 Doppio rinvio di carrucole. In condizion! particolarmente gravose si pud ricorrere a
un doppio rinvio con carrucole, incui alla corda principale di traino viene agganciata
wna combinazicne Tibloe, moschettone, carmscola, prima della: carmscola. principale

Sepueapag. 38
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Verricelli motorizzati
Alcuni cacciatori si sono ingegnat a costruire
dei verricelli motsrizzas, di peso limitaro {in-
teriore ai 10 ke) ¢ poco ingombrant per csse-
e agevolmente sistemati in autovettura ¢ -
sportabili a spalla fino al punte. di recupera.
Lattrezzagura tipica consiste in una corda di
circa 30 m e unia di pochi metri per aggancia-
re il telaio a un albero. 11 verricello va posato
4 terma e ung volta ancorato il selvativo con
urestremith della corda di traine, s inscrisce
il eratro rimanente in un gancio di scotrimen-
1o, 5i avvolge 2-3 vole arono al rullo del ver-
ricello ¢ st fa passare la corda dal gancio in
usciea tenendola in tensione con una mano,
senvza tirare: Ouando si mene in moro il di-
spositivo, il rullo ravwolge la corda che viene
recuperara da un operatore man mano che si
svolge. Il verricello va ovviamente orientato 2
seconda del punto accessibile di aggancio al-
l'albero no-ndlédell:a postzione del capo da re-
cupesare. E intuibile che ove la corda non ve-
nisse mantenuta in tensione il rullo girerebbe
a vioto e non si riuscirebbe a recuperare nie-
anche un meiro. In considerazione della tipo-
logia di intervento il motore dovrebbe avere
una discreta potenza (2-3 W), regime di ro-
tazione non eccessiva (10.000-12.000 rpm) e
velocird di traine contenuea (20-25 m/min).
Aleri dipi di verricelli motorizza, di produ-
zione industriale e ben pii pesan (olre 20
kg), prevedono, ad esempio, un cave in accia-
io di circa 60 m e diametro di 4-5 mm, incor-
porito nel dispositve che si favwolpe auro-
maticamente ¢ quindi atlizzabile anche da
un solo operatore. Anche quest disposicivi
prevedono un punto di aggancio per ancorar-
li a un albera.
Una volea trasporeato il capo in wona aperea,
se necessario, si pud fare intervenire un mes-
70 motorizzato’ per porarto in prossimich
della propria autovermura,
Per capi di piccola taglia & preferibile evitare
lunghi trascimament su tereni acadentat o
sassust: una fatica in pit ¢ un maggior rispet-
ta per il capo prelevaro che ce o fark sentire
ancora pill Nostro ¢ MAaggionmente apprezza-
10 in cucina.

Prelievo selettivo

In aito, aggancic del verricello moterizzato allal-
Eerc. La corda va mantenuta in tensione manual-
MiEne.

In basse, verrlcello motorizzate di tipo industria-
le'e con cave d'acciaio riavvolto su tamburo,

RECUPERO

CON VERRICELLO MOTORIZZATO
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LEGATURE DELLA TESTA

{ = FEMMINA

MASCHIO

NON AGGANCIARE NE’ TIRARE PER LE
ZAMPE POSTERIORI:
IL TRASCINAMENTO CONTROPELO
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L1 capo recuperato & ritrovato. morto.

ercrciemn i from s sehvanon ral-

CAPO RECUPERATO S e o
keterie per b salistarich delle comd, il remgpo

CON CANE DA TRACCIA o s o ool i -

5 o i n'lniilln:.lni, ke carmi i [l1.|hs|h.|'.-
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Prelievo selettive

Tra la mandibola e il palato va collocato tempe-
stivamente un bastoncine per facilitare l'ispe-
zione della tavola masticatoria presso il centro
di misurazioni biometriche.

scrupolosamente Finamovibilicy della Fascerea
per non smarrirla durante il trasporto e per non
incorrere in spiacevoli discussioni, o pepgio san-
gammrmmhspﬁoemnhnglaadmlzumt
ed eventualmente il sesso e la classe di et stima-
ta con il simbolo grafico internazionale.
A questo punto & d'ebbligo un semplice omag-
gio al capo abbatturo. 1l cacciatore staccherh,
spezzandoli, due ramoscelli scegliendo ma le es-
senze presenti in loco quelle pitt significative ¢
pit verdi (quercia, abete, pino, faggio, edera,
ece) ¢ li bagneri con il sangue della feri: il pri-
mo verrd infilato nefla bocca del selvatico come
ultimo morso (pasto) e il secondo o sistemes
rigorosarmente a destra sul cappello. La cerimo-
nia & generalmente di competenza dell eventua-
le accompagnatore, che porgers al cacciatore il
mmceﬂﬂappcmamddmmnmm sul pro-
prio cappello, accompagnato dalka rituale seret-
ndjnmu
Secondo il rinale di radizione tedesea si do-
fianco sinistro dellanimale con ke fronde in
avanti, se femmina, o verso il retro se maschio,
o destro evitando qufijnsmmo,smomnwd:
MOFTe,

40

Prima di rimuovere il capo abbatturo si do-
wvrebbe sostare in piedi un minuro in silenzio,
come ulomo saluto,

La preparazione del eapo per lispezione &
quanto mai semplice ma altrertanto necessaria
paagzm}a:eﬂlawmdegiladdewmmnmdj
misurazioni biometriche: & sufficiente intro-
durre stivamente tra la mandibola e il
palato (il migor mortis & quanto mai rapido in
questi muscoli) un clindrets di legno o alro
materiale di fortuna per facilirare lispezione
della ravola masticatoria.

A seconda della temperatura
e degli organi colpiti
Leviscerazione mppresenta il primo e piti defi-
caro intervento del cacciamore nella filicra igie-
nica del erartamento delle carni, di certo il pit
importante per raffreddare rapidamente la car-
cassa e prevenire, o quantomeno limitare, la
proliferazione bareerica che inevitabilmente si
attiva subito dopo Pabbartimento. 1l contenu-
to gastrico e intestinale inizia a fermentare in-
controllato al cessare delle narurali funzioni che
regolano la formazione e la cresciea dei bareen,
conseguentemente il loro numero aumenta ra-
pidamente finendo per conmminare fegato,
mduemtpmpmnnmcmumhcmu

eviscerazione, in poche ore dalla morte del sel-
vartico. Risulma evidente che il masporto del ca-
po prelevaro dirercamente al centro di control-
lo senza effermiare Feviscermione & ipotizzabile
solo nei casi in aui il sehvatico venga abbarruto
con un colpo nell'arca vimk: cuorefpolmoni, il
recupero avvenga immediatamente senza ra-
scinamento o mudi manipokeioni, ka tempera-
nura sia inferiore ai 15°C ¢ la dist

EVISCERAZIONE

REG. 853/2004/CE, All. 111, Cap. Il

DOPO L'ABBATTIMENTO LA SELVAGGINA
SELVATICA GROSSA DEVE ESSERE
PRIVATA DELL'INTESTINO E DELLO
STOMACO

IL PIU' RAPIDAMENTE POSSIBILE

QUINDI NON ESISTE UNA DEFINZIONE DI
UN INTERVALLO DI TEMPO PRECISO

TENERE CONTO DI:
«STAGIONE DI CACCIA
TEMPERATURA AMBIENTALE
*TEMPO PREVISTO PER RECUPERO

*TIPO DI COLPO INFERTO

wo di conmollo < wle & con [Y)FCIDERE PER EVISCERAZIONE

Inperazmnemmcnudiunam

la contaminazionc si attva inv
brevissimi in presenza di versame
gastrico o intestinale, sc il recupe
ficoltoso o rovinoso per la G

*IN CAMPO
*PRESSO STRUTTURA IDONEA
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Prelievo sel

sports & stato particolarmente ruvido, se du-
rante Pevisceravione sono stati intaccati gli or-
gani gastro-intestinali

wra di 15 °C, in pochissime ore (2-3), mentre
a 35 °C, nello stesso intervallo dil temipo, s im-
penna a oltre un miliardo di unith.
La necessith i una rapida eviscerazione deve
tener conto anche del punto in cui & stato col-
pito il sebvatico: colpi ben assestati portati alla
cassa toracica tra il diaframma ed il collo in zo-
mmrdlo‘pd.rmrm risultano sempre risoluti-
e, parte gli inevitabili ematomi nef tessuti
che circondano i fori di entrata e di uscita,
comporeno esclusivamente dei versamenti di
liquida emarico; al piit si poreh trovare qualche
frammento osseo.
Alera cosa sono i colpi portar diemro al diafram-
ma, dove sono collocat gli organi piii deleceri
per la salubrii delle cami con versament di
urina, feci, cibo variamente digerito contenuta
mmmﬂlpamddbsmmam che, una vol-
ta dispersi, innescano quella proliferazione
batterica che si vuole assolutamente eviare. In
qlm caso mm u'n.rnedlala non
solo & consigliabile ma & da rirenersi doverosa.
Solo in questi casi sarh necessario un radicale ¢
accurato lavaggio delle cavith interessate ai ver-
In via pitn generale ¢l pare ovvio raccomanda-
re che Teviscerazione venga farma subiro sul
punto di ricovamento del capo. Qualora il ca-
povmgarmjpcmmdopoahmorcfm
FAzIONe, 2 Maggior rmgione, va eseguita imme-
dmmmenwclammmtmpummmmquc
ad un ispezione sinitaria per autorizzame il
consumo. In quest' ultimo caso, pur in presen-
za di parere sanitario favorevole, la came an-
drebbe consumata, in via prudenziale, solo
ben cotea, rinunciando a qualsiasi destinazio-
ne d'uso come carpaccio, roast beef ed insac-

cati.
La differenza qualitativa delle carni dovuea al
punto di imparto della palla & immediatamen-
te percepibile vsservando, ad csempio, i due
cinghiali colpiti rispettivamente nell'ares tora-

4

Differenza qualitativa delle carni dovuta al

pi.ll'ItO di impatto della palla in due carcasse di
cinghiali, quello sopra colpite nell'area addomi-
nale e quello sotta nell'area toracica,

cica (visceri chiari) e nell'area addominale (vi-
scerl scur).

Ogni altro fartore che possa influire negariva-
mente sdla.salbn&ddlccam1ndurxﬂ
tempo a disposizione e, indipendentemente
dalla destinarione d'uso finale, si dovra agire di
conscguenza,

preferire I'immediata eviscerazione in campo

UNA QUESTIONE DI BATTERI

| batteri contenuti nell’apparato
gastroenterico possono
proliferare e contaminare la
carne
Sono rallentati solo dalle basse
temperature

A maggior ragione in caso di

o STAGIONE NON FREDDA
e/o COLPI IN ADDOME
e/o LUNGHI TRASPORTI




UNA QUESTIONE DI ODORI !

in sede di eviscerazione

ASPORTARE LA PELLE ATTORNO AL
PREPUZIO

lllllllll



hmmprmcdc\_mlmmpomnl’amnmiedm
s0 a terra o presso un centro di controllo con
rlc:pca.ppmopﬂrl:mlnpepmmaﬂﬂa?-

pomtc ArCrerzatre.

Sul campo o presso

il centro di controllo
rata ¢ della manualics acquisita nelle operazio-
ni di eviscerazione dalla maggior paree dei cac-
ciatori si & preferito suggerire un criterio prati-
o di riferimento & mettere a disposizione una
mdifumrﬁlmmadmlnpoepmucm
i di controllo che rappresentine le fasi piir si-
gnificarive delle recniche urilizeabili riferite a
un variegato campione di capi abbatue,
Per Peviscerazione sul campo si suggerisce fa
scquenza di operazioni a fianco indicata,
Se il colpo & stato piazato in modo preciso e
Peviscerazions eseguita correttaments, non s
dovecbbe far altro che lasciar raffreddare &
asciugare all'aria la carcassa. In caso conrrario,
se pocorresse ripulirda, & consigliabile unlizzare
la carta dei rotoloni da cucina; in aliernativa
anche uno straccio pulito di cotone o lino po-
tra andare bene ma selo per un Mmonouso poi-
che il lavaggio inadeguaro implicherebbe
un'indesiderata contaminazione batterica al se-
coridao utilizzo. E consigliabile disporre sempre
di una riserva di acqua pulita per lavare accura-
mm,mheﬂlcga,mudlmm]eﬁ.ﬁ
piir critiche delle operazioni. Linterno della
carcassa sary kavata con acqua abbondante  so-
ko in caso di versament imporeant  di liquidi
organici, mentre ne & sconsighatoe Puse per pu-
lire l'interno delle cavigh muscolari. provocare
dalla palla, perché la pemsistenza di sacche di
acqua alllinterno del tessud, specialmente in
presenza di alte temperature, mappresenta un
ulteriore pericoloso veicolo di contaminazione
harrerica che va ovviamente evitato.
1 visceri sono il primo ¢ pitl importante indica-
tore dello stato di salure di un selvarico abbarme-
o, 2 parte lo stato generale di tutta la carcassa,
Lanalisi preliminare di polmone, fegaro, mil-
za, reni deve essere immimediata da parre del

42
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Eviscerazione sul campo

EVISCERAZIONE
IN CAMPO

PIANIFICARE

*DOCUMENTARSI
*TELI PLASTICA

*LACCI

*COLTELLI AFFILATI
*SACCHI PER ALIMENTI
*PROCEDURE
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rischio: eviscerazione!

Tratto da Winkelmayer, UniBO, 24.06.2009 PRasaais



eviscerazione e buone pratiche igieniche!

Tratto da Winkelmayer, UniBO, 24.06.2009 o



é i Pulizia della carcassa eviscerata

Per pulire l'interno della carcassa eviscerata e preferibile NON

usare acqua, se non quando indispensabile, in quanto:
. Se non e potabile, puo contenere batteri o inquinanti
. Sparge e sposta batteri e contaminanti

. Aumenta I'umidita impedendo I’'asciugatura superficiale

durante la refrigerazione e favorendo la proliferazione batterica

Meglio usare panni umidi o carta usa e getta e pulire le parti

sporche o danneggiate dal proiettile con un coltello pulito

Alcuni siti web malinformati consigliano di rovesciare la carcassa eviscerata

e metterne |'interno a contatto dell'erba <per asciugarla>:
ovviamente, da non fare mai !

......
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Prelievo selettivo

cacciatore sul campo o del personale formaro
dei cenrri di raccolra.

el casi di eviscerazione presso il centro di rac-
colta si procedery come a fanco. indicateo.
Mel caso il colpo abbia interessaro la wona ad-
dominale, per cvitare contaminazioni con gli
organi toracici, ¢ buona nonms estrarre prima
il pacco intestinale, poi gl organi wracici ed
infine rimuovere il diaframma,

Mella pratica venatora dell’Emilia Romagna,
con la sola eccerione del cinghiale. le fenmmi-
ne ¢ i maschi defle specie selvatiche non ven-
gone prelevad nei dspettivi periodi di esme,
peraanmo il problema del sentore delle carni
non si pone, anche se una certa lavenza del-
Festro & da metters in comto nel maschi dopo

il periodo degli amori.

Eviscerazione presso
il centro di controllo

EVISCERAZIONE

IN SITO
ATTREZZATO

PIANIFICARE

*DOCUMENTARSI
*TELI PLASTICA

*LACCI

*COLTELLI AFFILATI
*SACCHI PER ALIMENTI
*PROCEDURE




animali e quindi alla necessaria eviscerazione,
come ¢i mostra, in modo incredibilmente de-
sorittive, la curiosa sculmura ellenisdca del 1YV
sec conservara nella Sala delle Canandi al
Musen del Louvre di Parigi.

Dopo Veviscerazione, il raffreddaments della
cancassa pud g avvenine sul campo, se le con-
dizioni ambientali lo consentono.

La carcassa va appesa per la testa evenrualmen-
te protetta da un apposito sacoo di rete antinset-
1, che non ne impedisca la ventilazione, oppu-
te posta sul wemeno, evitando accuratamente il
contarto diretto. con b terra, sdraiandokisull'er-
ba a panda in gits con le quatto zmpe divan-
cate, possibilmente in leggera pendenza per far
szpcaiokire il sangue. La rimozone degli organi
interni ¢ unadeguaa ventilazons prevengono
la proliferarione barterica, ciusa della cosidder-
ta fermentazions mefitica, che intacea i ressud
alterandone Faspetto e le cararteristiche organo-
lertiche. Anche durante il trasporto occorre ga-
rantire unacradone sufficents, evitando [uso
di sacchi o teli di plastica e mito quanto possa
condizionare la dispersione di calore.

Prelievo selettivo

Al

In alto a sinistra, la scultura del IV secolo a.C
che rappresenta in moda estremamerite realisti-
oo l'eviscerazione di un selvatico.

Qi sopra;, dopo leviscerazione la carcassa
viene fatta raffreddare in campo, eventualmen-
12 Ccoperta da un sacco a rete antinsetti.

SOLLECITO

RAFFREDDAMENTO

NELLA CELLA
FRIGORIFERA:

1 - CENTRO DI RACCOLTA
(CASA DI CACCIA)

2 - DOMESTICA

FERESRERES
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RAFFREDDAMENTO E FROLLATURA
<CASA DI CACCIA> con cella frigorifera registrata all’ASL
come <Centro di raccolta>

cella frigorifera !

Gusciola (MO), giugno 2010 ~ =yEpaa-:



CENTRI DI RACCOLTA SELVAGGINA CACCIATA

celle frigorifere delle case di caccia, registrate dall’ASL
per il sollecito raffreddamento, in pelo/penna, dei capi
cacciati: sono a disposizione dei cacciatori soci della casa
di caccia e degli ospiti.

Dovrebbero essere i piut numerosi possibile

lllllllll
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Centralita’ di una casa di caccia attrezzata con cella frigorifera
<Centro di raccolta selvaggina cacciata, registrata all’ASL>

CACCIATORE

AUTOCONSUMO

CENTRO
DI LAVORAZIONE
SELVAGGINA

CESSIONE DIRETTA

COMMERCIO

-

CONSUMATORE FINALE

J

ESERCIZI AL DETTAGLIO

Ve

(.

SOMMINISTRAZIONE

~

J
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CELLE FRIGORIFERE DELLE CASE DI CACCIA DI

ATC MO 3: RICCOVOLTO, GUSCIOLA, ROVOLO, PIEVEPELAGO,
FANANO, VAGLIO

ATC MO 2: SASSUOLO

lllllllll
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ASPETTO CRITICO

CELLE FRIGORIFERE DELLE CASE DI CACCIA

INSPIEGABILMENTE DALLE PRIME BUONE REALIZZAZIONI
S| ASSISTE ALLA RIDUZIONE DELLE DIMENSIONI DELLE CELLE
REALIZZATE

LA ATTUALE OFFERTA E' COMPLESSIVAMENTE
SOTTODIMENSIONATA GIA' ALLE ESIGENZE PER CAPRIOLI E
CINGHIALI ...

lllllllll
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UNA RACCOMANDAZIONE PER
ATC AFV ATV e gruppi di cacciatori

REALIZZARE CENTRI DI RACCOLTA
DELLA SELVAGGINA ABBATTUTA
per

 raffreddamento sollecito del capo abbattuto
e permettere la frollatura
 favorire un autoconsumo consapevole
 favorire una cessione diretta responsabile
 favorire la commercializzazione
* valorizzare la selvaggina col territorio
* favorire I'laggiornamento dei cacciatori




VIGNOLCARNI EREDI CORNETI SERRI PIETRO
MARANO SP ZOCCA LAMA M.

lllllllll
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Cosae?

CENTRO DI LAVORAZIONE
DELLA SELVAGGINA

Stabilimento che commercializza
carne di selvaggina cacciata,
riconosciuto da CE

Presenza del Veterinario
Ufficiale

*ispezione
eaccertamenti diagnostici

*monitoraggio sanitario

L2 ] BEE
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CARNE DI SELVAGGINA

Destinazione dei selvatici abbattuti nell’lambito
dei piani di limitazione e controllo (art. 19 L. 157/1992)

COMMERCIALIZZAZIONE, previo inoltro ad un “centro di
lavorazione della selvaggina” riconosciuto ai sensi del Reg. CE
853/2004, per essere sottoposti ad ispezione sanitaria con le
modalita previste dal Reg. CE 854/2004 e conseguente
bollatura sanitaria.

Tale destinazione e I'unica possibile per i selvatici abbattuti da
Province e Enti di gestione dei Parchi nel quadro del controllo e
della limitazione delle popolazioni

* Accordi Ref. n. 2470 e n. 2477 del 9 febbraio 2006 della Conferenza permanente Stato Regioni e
ProvvAutonome

» Determinazione n. 015856 del 29/11/2007 del Responsabile del Servizio Veterinario e Igiene degli Alimenti
della RER

IIIIIIIII
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Trasporto:

1 - subito dopo I'abbattimento
2 - dopo una sosta in una cella frigorifera
- domestica
- registrata all’AUSL
3 —accompagnare il capo con
cacciatore » Mod 1: accompagnato dai visceri
<formato> * Mod. 2: privo dei visceri



MOD. 1
CESSIONE DIRETTA DI SELVAGGINA
Dichiarazione di provenienza dei prodotti, in base alle disposizioni del Reg. CE 178/2002 relativi alla
rintracciabilita.

(compilare in stampatello e firmare per esteso)

Data...cccccceeereerernnnnenes Dichiarazione N°.....uueeeeeeveeeeneeceneenees
1] SOttOSCrittO abbhAttitore......cccovveeeeiiiieirrreeecceiiereeeerenneeeseseeeassessssssessssnssssssssssssssssens
residente (indirizzo COMPIELO) ....cccceeerrerrecrirrrricnee e ceerrrerees e sesncneesssnsesssnnesssnnes
data dell’abbattimento.............cccccuue..... ora dell’abbattimento.......cccceeervereereereeeececrenes
comune e luogo dell’abbattimento......c..cccceceerrerecceenrcrenssencserecseeeeceeeesenenns

SPECIe Brossa ....ccceevvereecnrersnrrannes n° fascetta ( se dovuto).......cccceeeeeuueennene
specie PicCola......ccvuvrreeerrenreceenccerecneees , N ...
Specie PICCOIA ....cveereireneerrnereercneeeeceneennnns , N° ...
Specie PICCOIA ....cveererreeeercnereercneeeecnneennnns , N° ...
Specie PICCOIA ....cveereireeerrnereercneeeeceneennnne , N° ...
Specie PICCOIA ....cvvererreeeerrnereerneeeecnneenenns , N° ...
Specie PICCOIA ....ccvvererreeerrnereercneeeeceneennnn , N° ...
Specie PICCOIa ....cveereireeerrnereercneeeecnneennnn , N° ...
Cede il/i suddetto/i capo/i al consumatore finale, all’esercizio di commercio, all’esercizio di
SOMMINISEIAZIONE : .ttt snaerane e sss s anesesssssasans sessssssssnsasesesssnsns ansanssesssssnsanssans
Firma dell’abbattitore.............cccceevvevrrvrennnns

Da compilare in triplice copia: una per il cacciatore, una al destinatario della selvaggina, una al Servizio
veterinario competente per territorio di abbattimento, specificando generalita o ragione sociale ed indirizzo
della destinazione R 4 4

FRIEAEEES

FFIREENEE
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MOD. 2
COMMERCIALIZZAZIONE DI SELVAGGINA PREVIO INVIO AD UN CENTRO DI LAVORAZIONE
Dichiarazione post-abbattimento (Reg. 853/2004 CE, allegato lll, sez. IV, cap. Il)
il cacciatore compila questa parte in stampatello e la firma per esteso

Dichiarazione n°....................
L'abbattitore......ccccvverevrrceerccrrcencceesceennnenns
Residente a (iNdirizzo COMPIELO)............cceeeerseeresreseesresresrecrssrssissessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnes
Data dell’abbattimento............cccceeeeuu.. ora dell’abbattimento.............ccecceeeeeeeunnnen.
Comune e luogo dell’abbattimento.........cccccceeviiiineinnncsessninennnnsnssnssnnnans

Specie di grossa selvaggina abbattuta.............ccceuennenn..e. n° capi: ...N° di FASCETTA, se dovuto: ......
Specie di piccola selvaggina abbattuta.............ccceueun.en... n° capi
Specie di piccola selvaggina abbattuta.............ccceueun.en... n° capi

La sottostante parte é da compilare a cura del <cacciatore formato>

LT 0 o o 1Yol 1 1 o JO formato ai sensi del Reg. 853/2004 CE
allegato lll sez. IV cap. Il, con attestato rilasciato da

dichiara:

[ che prima dell’abbattimento 'animale NON_MOSTRAVA / MOSTRAVA (cancellare la dizione che
non interessa) anomalie o modificazioni comportamentali:

[ che durante I'esame dei visceri NON HA riscontrato anomalie o modificazioni patologiche.
Alla luce di quanto sopra il capo abbattuto viene avviato con / senza visceri al Centro di lavorazione
della selvaggina denominato: .........ceveveinsenininninnnnnnncsnnnnssnesssnssessannes

Data,...c.ccccvuveennee Firma del cacciatore formato............ccooovvvrveivvveenennn..
Da compilare in triplice copia: una per il cacciatore, una al destinatario della selvaggina, una al Servizio veterinario competente per
territorio di abbattimento, specificando generalitd o ragione sociale ed indirizzo della destinazione

FERESRERES
FRIEAEEES
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Cederlo IN PELLE:
1 - subito dopo I'abbattimento

2 - dopo una sosta in una cella frigorifera
- domestica
- registrata all’AUSL
3 —accompagnare il capo con
cacciatore » Mod 1: accompagnato dai visceri

lllllllll
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1 - DEVE ritirarlo solo IN PELLE

2 — NON PUO’ RIFERIRSI A QUESTA PRESENTAZIONE

3 - DEVE GESTIRE RITIRO E LAVORAZIONE rispettando le normative

vigenti per il suo caso specifico

[
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Attrezzare laboratorio per spellatura e sezionamento:
- domestico
- della CASA DI CACCIA

lllllllll
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cella frigorifera del cacciatore, privata, per autoconsumo

ABBATTUTO, EVISCERATO, SOLLECITAMENTE RAFFREDDATO E FROLLATO

immagini da: Winkelmayer, 2007
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PELLE

Peli
Terriccio
Feci
Sporcizia
Contaminanti ambiental

quindi

UN PERICOLO

per la sicurezza alimenatare




IL CERVO SOTTOPELO PER AUTOCONSUMO

SPORCO FUORI E PULITO DENTRO

OCCORRE SAPER GESTIRE BENE QUESTO ASPETTO

IIIIIIIII
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SPELLARE CON METODO E PULIZIA
_ n

'
|

n’f "

" ﬁ
- : i "E
: o

HE o

cambiare
camice,
guanti e
attrezzi per
sezionare

carcassa frollata
allontanare subito

la cesta con la pelle

lllllllll
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SPELLARE CON METODO E PULIZIA

spellare con la dovuta attenzione e pulizia
netta separazione di
mano <sporca>
mano <pulita>

procedere dall’alto verso il basso
rovesciando progressivamente la pelle su se stessa

badando bene di cambiare subiti il guanto e

I’attrezzo inavvertitamente sporcati

lllllllll
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SPELLARE CON METODO E PULIZIA

mani lavate + guanti monouso

Mano Sporca

mani lavate + guanti monouso + attrezzi adatti e puliti




RISULTATI DI UN LAVORO RAZIONALE ED IGIENICO
quante porzioni da un cervo di 88 kg?

85 kg per
235 porzioni

di filetto, costate, costine,
fesa, sottofesa, noce,
scamone, girello, piccione,

per piatti a cottura moderata,
al sangue e a crudo

3 kg per
30 porzioni

di ritagli (macinato)

per sugo a lunga cottura

Modificato da: Winkelmayer, UniBO, 24.06.2009 e Winkelmayer 2007 teRaana



laboratorio, per autoco

nsumo

superfici
frigo, freezer
lavandino

attrezzi

LAVABILI
SANIFICABILI




attrezzi da taglio sanificabili

immagini da: Winkelmayer, 2007

monouso

/

maglia acciaio inox

( o kevlar)

#
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superfici di lavoro lavabili e sanificabili

confezionatrice sotto vuoto

immagini da:

Marker e etichette (sp

Winkelmayer, 2007

cie, taglio, data)
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LABORATORIO DELLA CASA DI CACCIA
OTTIMO SERVIZIO PER IL CACCIATORE IN AUTOCONSUMO
ILLECITO PREPARARE CARNI PER LA CESSIONE

W g |
Aa. O
|

.......

SORVEGLIARE ATTENTAMENTE CHE OGNUNO DEI SOCI RISPETTI PULIZIA o
SANIFICAZIONE ORDINE ATTREZZI E MATERIALI CON PROCEDURE EFFICACI raraaas



i ¢ — o - :
IMPERIZIA FRETTA STRUMENTI E LOCALE INIDONEI

. lodli | L

peli, feci, mosche e zecche sulla carne !

carne rovinata da spellatura
mal eseqguita




Ferri & Zuffi, 2010-2011




palla, pallini e grossi frammenti sono di piu immediata possibilita di gestione

I microframmenti sparsi lungo le aree di impatto, percorso ed uscita sono piu subdoli

PIOMBO !

questa parte della palla, in
piombo, manca e si & persa
in macro e microframmenti
nell’impatto e lungo il
tragitto nel corpo

resti del piombo ancora
attaccati alla blindatura

. B
st
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la parziale blindatura in rame e
stata deformata dall’impatto

..e se sono palle <moderne>
occhio alla plastica !
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PIOMBO !

o % Escissione a larga base

di
e Punto di impatto

* Tragitto

.o
L Y
st
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* Punto di uscita/arresto

IIIIIIIIIIIIIIIII.......
Ny
Ny

del tragitto del proiettile
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SMALTIMENTO DI PARTI NON UTILIZZATE
DI SELVAGGINA CACCIATA

PELLE, OSSA, ZOCCOLI, VISCERI NON UTILIZZATI

SONO RIFIUTI DA GESTIRE SECONDO LA
NORMATIVA LOCALE: INDIFFERENZIATO,
DIFFERENZIATO

IIIIIIIII
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parti non utilizzate

Reg. CE 1069/2009

Art. 2
Ambito di applicazione

2. Il presente regolamento non si applica ai seguenti sottoprodotti di
orgine animale

a) ....
b) corpi interi o parti di selvaggina non raccolti dopo l'uccisione, nel
rispetto delle buoine prassi venatorie, fatto salvo il Regolamento (CE) n.

853/2004

c) sottoprodotti di origine animale derivati da selvaggina e carni di

selvaggina di cui all'art. 1, paragrafo 3, lettera e), del Regolamento (CE) n.

853/2004;

lllllllll
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CONSUMO DI CARNE DI SELVAGGINA

possibili destinazioni dei selvatici abbattuti
nell’esercizio della attivita venatoria

** AUTOCONSUMO da parte del cacciatore

** COMMERCIALIZZAZIONE, previo inoltro ad un “centro
di lavorazione selvaggina” riconosciuto (Reg. 853/04 CE)

¢ CESSIONE DIRETTA:
® al consumatore finale
® a laboratori annessi agli esercizi al dettaglio o di
somministrazione a livello locale, con obbligo di

documentarne la provenienza (e assenza di trichine
per il cinghiale)

IIIIIIIII
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OBIETTIVI

eautoconsumo responsabile
ecommercializzazione, a norma
ecessione diretta sicura per il consumatore




PAROLE CHIAVE

+TIRO

- EVISCERAZIONE

- RECUPERO

~ PULIZIA

~ TRASPORTO

- ESAME DA PARTE DI PERSONA FORMATA

- RAFFREDDAMENTO

~ CENTRO DI RACCOLTA SELVAGGINA CACCIATA
- FROLLATURA

~ AUTOCONSUMO, LAVORAZIONE E CONSERVAZIONE
- PIOMBO !

- CESSIONE DIRETTA AL CONSUMATORE FINALE
-~ CESSIONE AD UN CENTRO DI LAVORAZIONE

~ CATTIVE PRATICHE DI GESTIONE DEL CARNIERE

lllllllll
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A

et ezza alimentare !

[}

elmayer, UniBO, 24.06.2009
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SERVIZIO SANITARIO REGIONALE
EMILIA-ROMAGNA
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